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Spécialiste du sur-mesure et des cocktails dinatoires a théme
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\] 1 NeT Aprés7années d régaler les Franciliens, Le Traiteur Imaginaire s‘installe avec émotion au pied de la &,

= montagne Uchon dans le joli lieu-dit du Murger a la Chapelle sous Uchon. Julie Coyne, créatrice du
(4 V@ Traiteur Imaginaire, artiste reconvertie en patissicre en 2016, cuisine avec originalité, de bons produts
Rl et surtout avec une démarche écologique.

Ainsi, nous nous fournissons d hauteur minimale de 50% de nos matiéres premieres dorigine bio.
Localement, nous travaillons avec les maraichers bio du Wich > Garden, les produits de la ferme
de la Lutarne (viande de beeuf, poulet fermier, pates, farine et pains), les charcuteries de la Toque
Fermiéres (cochons élevés en plein-air), les fromages de chévre de la ferme de Charmasse, les escargots dela “¢g

Ferme de la Noue, les fleurs et herbes aromatiques bios d Essences de Fleurs... -

_ Nous cuisinons de saison, nous trions tous nos déchets (compost et poulailler), nous nettoyons avec des
/ -E; produits dentretien bio et notre laboratoire fonctionne 100% a I'énergie verte. Nous n'avons pas de véhicule,§

I".
=

lisons aucun produit avec de lhuile de palme et nos ceufs sont bio. Nos ingrédients (hors épiceries) viennent ., 6

_ " de France ou de ces pays frontaliers (agrumes). Au vue des stocks de plus en plus diminués des populations de'Z
poissons et de crustacés, nous avons drastiquement baissé lutilisation des produits de la mer dans notre carte ;=
nous nous fournissons a la ferme piscicole du Moulin de la Petite Verriére pour les truites.
Nous pouvons assurer des services de 20 a 200 personnes environ, au-dela nous aviserons au cas par cas.
Nous pouvons vous recevoir sur rdv a notre laboratoire de la Chapelle sous Uchon (71).
Dans ce document, vous découvrirez notre univers onirique, mais sachez que chacune de nos
prestations sont faites sur mesure, ce ne sont que des suggestions.

Aucune utilisation dTA \f
Parce que les valeurs sont le pilier de notre entreprise, nous refusons d'utiliser 'A. Alors nous serons peut- | f'rrf

/

étre moins rapides que d autres traiteurs pour répondre a vos mails, mais au moins vous serez sires que vous
échangez avec un étre humain, qui ressent, connait la saveur des mets et 'importance que votre événement &

soit d votre image. Nous vous répondrons en fonction de ce que nous savons faire et nous n'irons pas toujour ]
dans votre sens certes, mais nous nous basons sur plus de 7 années d'expériences et 'humain sera toujours au

centre de notre projet. Ty

Quelques uns de nos clients : « Ile de France — Terre de Saveurs », la chambre
dagriculture d'1le de France, lagence Largo Event, Warner, Blizzard, Le
g Salon du Mariage de I'Est Parisien, la salle les 3 Salons (Paris 7éme),

le cabinet de conseil Kalista, lentreprise La Louisiane, le cabinet it iy
Experview, le laboratoire Lilly, Péle Emploi 77, le Haras de I Aube- £ I/"‘-'Ra '

=
=

W o/ , tin, lentreprise Payen, les transports Keolis, Europamiante, Crédit X AN
W Agricole Village, le laboratoire Bayer, lentreprise Wal- ! |
| ': lup, la startup Powens, Lusine Oilgear, la start-Up Cloud i‘. 5
Solutions... iry )

frigorifié, mais des caissons qui gardent le froid. Notre bar a softs est sans bouteille en plastique, nous n'uti ™% 14l
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Toutes nos picces cocktail salées sont d 1,5 € la piéce. Nous vous conseillons de choisir entre 4 et 12 pidces potr un apéritif et

‘\5&% entre 15 et 25 piéces pour un cocktail dinatoire. Attention certaines picces ne sont pas disponibles toute l'année. r—\% jf/‘_
e e s -
%ﬂ <> LESPIECES COCKTAIL SALEES <& 1,5 € LA PIECE Ly
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Autour de la nature

; Q/GD Des piéces majoritairement végétales et originales, aux saveurs oubliées GB\S

i

+ OEufs mimosa et coccinelles tomates
* Barquettes d'endives et sa mousse de thon aux capres
* Nids doeufs de caille et sa mayo du moment
+ Sticks de polenta et pesto aux olives
* Cupcakes potiron / chevre frais
+ Confit de sapin, chantilly salée et son lard croquant
* Cakes aux champignons
+ Cakes brocoli-miso
* Gaspachos dorties
o Tzatziki de radis
* Fleurs de betterave
* Plateau de crudités a croquer et ses 3 sauces originales




Toutes nos picces cocktail salées sont d 1,5 € la piéce. Nous vous conseillons de choisir entre 4 et 12 pidces potr un apéritif et

‘\&% entre 15 et 25 picces pour un cocktail dinatoire. Attention certaines picces ne sont pas disponibles toute lannée. r—% j),/?
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La patisserie salée

Des recettes détournées fagon trompe-l'ceil

xR
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* Brownies carottes / noix / bleu d Auvergne

* Rillettes de chorizo et ses sablés
o Assortiment de madeleines (époisse, chorizo, fleurs, olives...)

* Mini cannelés chorizo / comté

 Mini-cupcakes Roquefort / noix
* Mini-choux au caviar d'aubergines
* Mini-choux d la créme de tomates séchées
* Mini-éclairs houmous / citron confit
* Mini-éclairs thon / baies roses
* Cheesecakes au saumon fumé
* Crémes brilées au foie gras

o Cookies salés (‘tomates séchées, roquefort, noisette, olives...)




Toutes nos picces cocktail salées sont d 1,5 € la piéce. Nous vous conseillons de choisir entre 4 et 12 pidces potr un apéritif et

‘W\(‘ entre 15 et 25 piéces pour un cocktail dinatoire. Attention certaines picces ne sont pas disponibles toute l'année. K—%ﬂ_
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Les pices en noir et blanc

. Q’GD Classiques et élégantes
BN

%
* Sucettes de boudin blanc / confit de pommes
* Sucettes de poires / chévre / noisettes
* Mini-cakes au boudin noir
+ Panna-cottas au Saint Maure de Touraine
* Tartelettes au Brie de Meaux et sa compotée d'oignons
* Brochettes de poulet marinées et panées aux graines de pavot
+ Conchiglionis au caviar daubergines

+ Feuilletés aux escargots de la Ferme de la Noue @00
* Rillettes de truite locale sur son pain viking EEINEND




Toutes nos picces cocktail salées sont d 1,5 € la piéce. Nous vous conseillons de choisir entre 4 et 12 pidces potr un apéritif et

‘\i&% entre 15 et 25 piéces pour un cocktail dinatoire. Attention certaines picces ne sont pas disponibles toute l'année. r—% j),/‘_
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Les pieces Bistrot

. Q’GD Modernes et yummy
BYRo

3

 Mini-burgers veggie (steak végétal au blé, houmous, citron confir)
 Mini-burgers charolais (steak de beeuf, sauce burger, cheddar, cornichon)
* Mini-croque-monsieur
* Mini -gaufres salées
* Assortiment de mini-quiches
* Mini-wraps variés
* Mini-tacos

 Mini baos poulet ou veggie ETNEN)

all




Toutes nos picces cocktail sucrées sont d 1,5-€ la picce. Nous vous conseillons de choisir entre 3 et 5 piéces pour compléter un autre dessert et

‘W\(‘ entre s et 8 piéces pour un buffet de mignardises. Attention certaines picces ne sont pas disponibles toute lannée. FW‘
-t~ e A
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Les Gourmandes

v

* Cremes brillées a la verveine ou a l'orange sanguine
o Mousses de rhubarbe, sablé et chocolat blanc
* Cupcakes a la rose
+ Fraisiers
 Sablés au thé vert matcha
o Tiramisu aux biscuits roses de Reims et marc de champagne
o Assortiment de Madeleines
* Mousses chocolat-caramel
o Tartelettes citron-yuzu
* Assortiment de financiers
* Tartelettes ganache chocolat et fruit du moment
* Mousses caramel / poires
* Bavarois chocolat noir / noix de coco
+ Crémes brilées au cidre et pommes caramélisées

g‘x = =75 O =




Toutes nos picces cocktail sucrées sont d 1,5-€ la picce. Nous vous conseillons de choisir entre 3 et 5 piéces pour compléter un autre dessert et

‘\&% entre s et 8 piéces pour un buffet de mignardises. Attention certaines picces ne sont pas disponibles toute lannée. r—% j),/?
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Les bien-étres

Y

- Q/GD Des piéces savoureuses sans sucte de canne, sans gluten et sans produit laitier Ga\g -
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+ Fondants chocolat et féve tonka
* Brochettes de fruits
+ Cakes potiron / chocolat
* Salades de fraise au basilic
+ Fondant au lait damande, fruit de saison
* Lingot chocolat noir, chdtaigne
* Carrotcake, sarrasin, noisettes

+ Abricots rotis au miel et lavande

* Cake courgette / pistache

+ Fondant matcha / chocolat noir SN




%?3 Toutes les animations sont sur- 't personnalisces. Contactez- r obtenir un devis, Eiw
m"::&. l/_\1 outes les antmations sont sur-mesure e p(?sonnd 15ees. Contacte ﬂouspotﬂ ootentr un devis. !/\ ._%)/‘. :
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[ LESSALEES ] : :

* Brochettes variées a la plancha
(3 mini-brochettes par personne : poulet a la libanaise
Jerevettes flambées au whisky / légumes confits a Tail) 5y

, A , ) -
* Atelier de dégustation autour de la truite fumée )

du Moulin de la Petite Verriere

* Atelier de dégustation de foie gras, accompagnés de pains et pains d épices,
confits et sels originaux

* Bar d fleurs comestibles

¥ * Bar a burratas et a mozzarellas 3
(7 variétés minimum, gressins, tomates fraiches et basilic) g,

* Gaufres salées et ses tartinables

 Dégustation de charcuteries bovines du Grand Karadok -
et atelier de découpe de jambon sec du Morvan




‘\&% Z : Toutes les animations sont sur-mesure et personnalisées. Contactez-nous pour obtenir un devis. : § FW
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[ LES SUCREES ] ¢

 Animations gaufres ou crépes avec pdte a tartiner bio
/éthique, confitures artisanales, chantilly...

+ Candy bar
+ Pyramide a macarons
* Bar a cookies
* Sweet Table compléte a votre théme (devis a part )
* Bar a cupcakes
* Planche géante de fruits frais découpés

.
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)i~ % NOTREBUFFET FROID A COMPOSER <
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o ':fi' D Peut également se servir sous forme de buffet dentrées sans la planche de fromages - @" .

10 euros / pers. (200 gr. /pers. environ)
g > . -

» La base du buffet est locale, elle se compose :

Y ’ 4

TN ‘:'." * Assortiment de charcuteries de la Toque Fermiére (cochons levés en plein-air)
A et charcuteries de beeuf de la Ferme de la Grande Lutarne '

* Planche de fromages

 Au choix : soupe de légumes du moment OU sandwich-club poulet
/saumon /végé OU cake salé du moment

[[ 3 SALADES AU CHOIX ]

o Salade italienne (pates locales, tomates confites, boules de mosszarella et crodtons)
o Taboulé péruvien (quinoa bio, grenade, épices, raisins secs et amandes)

o Salade du Morvan (pommes de terre locales, saucisse fumée, vinaigrette d la
moutarde de Dijon)

* Salade de crudités fagon thai
o Salade vietnamienne (vermicelles de ri, crevettes, menthe et cacahouetes)
+ Salade pékinoise (chou blanc, poivrons, carottes, fenouil, sésame grillé)
o Salade printaniére (ris, feves, abricots secs, amandes)
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. Terrme d asperges vertes, oetgf mollet et salade
* Croustillant au chévre local, miel du Morvan, roquette
* Saumon gravlax, chantilly a laneth, salade d herbes
* Tartelette fine tatins d'échalotes et foie gras
* Carpaccio de beeuf a lhuile de noisette, tomme locale
* Eufs cocotte d la truffe, mouillettes feuilletées

[E LES PLATS CHAUDS ]]

Portion de 250 gr environ / personne)

Deux possibilités, les latypeuvent étre servis sous forme de buffet ou.
placés dans de jolis plats en centre de table

N _LC %

17€/pers. | 19€/pers. | 21€/pers.
18 € /pers. | 21€/pers. | 24€/pers. J

CENTRE-TABLE

CARNE
* Suprémes ou cuisses de poulet local rotis, sauce au vin blanc local
et sa poélée de légumes de saison

* Parmentier de confit de canard, purée de patate douce
* Beeuf charolais fagon « larme de tigre » et wok de légumes de saison

* Sauté de cochon local, jus au cassis, purée crémeuse

POISSON
* Pavé de truite locale, confite basse température, sauce vierge, purée de pomme de terre aux olives

VEGETARIEN OU VEGAN
* Parmentier vegan aux amandes

* Légumes farcis au quinoa et fromage de chévre local

* Risotto aux cépes et noisettes OU d la tomate séchée et croustillant persillé

* Curry bio de légumes de saison et son riz thai

Ly




‘2_{.,1 <>+ LEBRUNCH BIO ET LOCAL & 25 € /personne
i\‘* > C (G =20= o)) 9 e,
* Brioches C
* Assortiments de pains bio et confitures artisanales
* Muffins bio variés de saison
* Saumon Gravlax, sa sauce et son pain viking
* Assortiments de 3 salades de saison T
+ Jus de fruit bios et locaux

F

 Thé et café a volonté ‘%: pe
[[ POUR ENCORE PLUS DE FANTAISIES JRSMAONON s
Planche a charcuterie de la Toque Fermiere + 5 € / pers.
+ Planche de fromages + 5 € / pers.
. * Assortiment de viennoiseries + 2 € / pers.

¥ Animation Gaufre + 6 € / pers. .
Animation ceufs  la plancha + 5 € / pers.

JURMTTE, - .

5 f;?‘“ "“ﬁr 4
S .“#

s . IJE LE MENU ENFANTS w
'l. COCKTAIL D’ENTREES
@ * Mini-sandwich animaux, sucettes de fromages frais, légumes a croquer et sa mayo
i PLAT
A * Croque-chat ou pates animaux
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<> LA CARTE DES COCKTAILS EN JARRES & soit 5 € le verre

C (== o)) O =

>

- - .:|

: e " : Ny

[ LES CLASSIQUES ] ‘i BBy | S

¢ COSMOPOLITAN - Le cocktail girly par excellence - AL
Vodka, triple sec, jus de cranberries et citron vert 3 7 -~
el [

& PUNCH - La recette secréte de mon pére N l}{
Rhum, jus d'orange et de banane, épices et mystére... @&/

& MAI TAI - Pour les amateurs de rhum
Rhums, jus dananas, jus de maracuja, citron vert

& SANGRIA - Le cocktail du pays des tapas
Vin rouge, Grand Marnier, cognac et beaucoup de fruits

¢ LA SOUPE CHAMPENOISE : I'incontournable
Pétillant de Bourgogne, cointreau, citron, sucre P

MO DR
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[[ LES ORIGINAUX ]

& PISSE MEME - Vous ne verrez plus la tisane du méme ceil !
Vodka et tisane a Uhibiscus, citron vert

3 4
& SPRITZ SAINT GERMAIN - La Soupe champenoise en mieux ! { -
Crémant, liqueur Saint Germain au sureau, jus de citron _g‘ :

& LE BAISER - Un cocktail pour frissonner de plaisir
Téquila, liqueur de cerise, jus de pamplemousse, sirop au piment

 GREEN SALAZAR - a déguster sans le regarder dans les yeu -SSR "Wy
Gin, eau de concombre, sirop de verveine, basilic frais

¢ CHOUBIDOU - le cocktail chz’lldqui donne envie de chanter -
Rhum, jus de pastéque, eau de rose, citron vert

¢ COUP DE FOUDRE EN ITALIE -suave et inoubliable ’ﬁ} :

Gin, amaretto, jus de péche, lait d’amande

QP (e NN
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Brut Tradition : 23 € la bouteill
Rosé : 25 € la boutelle

+ Champagne « Lanou Brayé » .
Champagne « Lanou Brayé » : une des deux seules maisons productrices de —* ¢
Champagne en Ile de France, une petite exploitation tenue par Mélanie et son mari avec % |

qui nous collaborons depuis 2019. ,% o

+ Crémant de Bourgogne Bailly Lapierre brut 18 € la bouteille

E( VINS LOCAUX ):{ ]

& ROUGE - Beaujolais Fleurie a partir de 17 € la bouteille .
& BLANC - Macon Peronne & partir de 17,50 € la bouteille P

Possibilités autres appellations et domaines sur demande

{ iesmires O MEE

& Nous travaillons avec la brasserie  Autre Monde " basée sur le Creusot

EN FUT DE 30L (150 verres environ) 180 €
avec la location de la tireuse

Nos biéres sont : Blonde, ambrée, triple, stout, blanche, IPA...




< LEBAR «&
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E(ANIMATIONBARASPRITZ}:{} C @ Y |

Base Crémant de Bourgogne 15 € /personne
Base Prosecco 12 € /personne

¢ LE BARA SPRITZ - sur une base de Crémant de Bourgogne
ou de Prosecco et d'eau pétillante, faites découvrir a vos invités toutes
les nuances de ce cocktail tendance

o Spritz classique liqueur amére de fleurs italiennes
o Spritz Sicilien limoncello
o Spritz Vérone Basilic et citron vert
o Spritz Venise amaretto
o Spritz Milanais créme de cerise
» Spritz Saint Germain liqueur de sureau

ﬂ?
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<> LEBAR A MOCKTAILS & a 3,50 € leverre

=me . :

C (G oo= o) O
& Bubble Tea - base thé vert matcha, sirop de cerise,
bobas jus de la passion

o Virgin Sangria - jus de raisin blanc, jus de pomme,
citron vert et beaucoup de fruits

o L' Acidulée - pétillant de rhubarbe, purée de fraise, basilic

o Le Provengal - jus d’abricot bio, infusion a la lavande bio,
sirop d'orgeat

,

o L'insolite - eau pétillante, jus de citron et dorange,

eau de fleurs d'oranger, milres




& LES THES GLACES - vert, noir, rouge ou blanc Selon lmspzratton du moment g
¢ LES JUS DE FRUITS LOCAUX
¢ LES LIMONADES DU SAULE

[[ EN OPTION ]]

L'ORGUE A SIROPS : +1€ /persone
Tout un ensemble de sirops artisanaux a votre disposition !

1Eait maison ou par des producteurs locaux, attention nous ne vendons aucune
bouteille en plastique depuis le 1er janvier 2020

¥ .




<> CARTEDES GATEAUX & )
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NOS CREATIONS }] C

¢ VIOLETTA
Bavaroise cassis et violette, biscuit cuillere

¢ SOUVENIRS DENFANCE
Biscuit madeleine, mousse chocolat blanc, coeur caramel " 4

¢ RECONFORT [
Biscuit croustillant, mousseline praliné et mousse chocolat noir _t [

¢ PRINCESSE
Biscuit cuillere, bavaroise fruits rouges du moment et vanille
* OPERA PISTACHE
Biscuit joconde, créme au beurre pistache, ganache chocolat noir

¢ FOLIE DE FRUITS
Biscuit cuillére, mousseline vanille, fruits de saison

¢ DOUCEUR D'ORIENT
Dacquoise noisette, marmelade d'agrumes, mousse a la fleur doranger,
pistaches caramélisées

#

1 est possible également de vous confectionner des ptisseries plus classiques
comme une Forét Noire, un Paris Brest... ou de créer sur mesure votre gateau |

Toutes nos créations peuvent étre personnalisées au niveau de la décoration
inscription sur des plaques de pate d amande, motifs en pdte a sucre...

& GATEAU SEUL 4 euros la part
¢ FARANDOLE DE 3 GATEAUX 8 euros par personmne

& GATEAU DE MARIAGE : piéce montée, nude cake et wedding Cake
A partir de 7 euros la part, sur devis




| <>+ NOS BISCUITS SOUVENIRS & ,
O " r X S T
CTGC=x=E o) 9 g h

Personnalisables a linfini et tellement originales |~ €= &4 x5 ‘l

[[ CHOISISSEZ VOTRE RECETTE DE SABLES ]]

¢ CITRON
¢ CHOCOLAT
¢ VANILLE
¢ ORANGE /CANNELLE
¢ THE MATCHA
¢ NATURE

Puis sélectionnez leur forme * et le design final du glagage.
En général, nous travaillons avec un glagage type « glace royale ».
Les biscuits se conservent entre 2 et 3 semaines,
si non-exposés a lhumidité et la chaleur,

o 2 Si création d'emporte-piéces, un coit supplémentaire sera appliqué

E L'OPTION PACKAGING ]]

[[ TARIF : A PARTIR DE 3€ /PERSONNE ]]

Nous pouvons également nous charger du contenant de vos biscuits
(sachets transparents, poches en organza, cages, boites...),
avec ou sans rubans personnalisés...




. Revsan A o
%’2\: ) <> NOS SERVICES «&- D
r.&; ™ CGC== ) 9 &

f
- Service : notre équipe professionnelle sera a votre service pour tout le
.’.Fﬁ déroulement de votre soirée. Un membre de notre équipe vous sera
"" automatiquement proposé dans le devis a partir de 30 personnes et pour les buffets
chauds et brunchs

[[ LOCATION DE VAISSELLE }]

¢ LE SET COMPREND. Une grande assiette, une petite assiette, couverts, fliite,
verre d pied eau, verre a pied vins, verre supplémentaire pour le vin d honneur, carafes
Livrée et reprise sale sur site 6 euros le set + frais de livraison
(calculé suivant le lieu de réception)

> Si moins de 80 convives, sinon obligatoirement livrée et reprise sale

[ DECORATION DU BUFFET
“ \
Nous pouvons vous proposer de personnaliser la décoration de votre bujffe
personnalisée et a votre théme, [option est a partir de 500 euros.
Cela comprend le nappage complet, plateaux et supports, créations <
florales de la fleuriste Anaphalys, candélabres, éléments
décoratifs divers, serviettes...

d




contact@traiteur-imaginaire.com - tel : 06 69 6732 01
N‘Siret 84002640500018, immatriculé RM et RC
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